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RESUMEN 

Este experimento se realizo en el Campo Experimental de 

la Escuela de Agricultura y Ganaderia ,  donde se evaluaron 14 

variedades de chiles picosos,  en una fecha de transplante. 

Se utilizo el diseño experimental bloques al azar con 

arreglo de parcelas divididas con 4 repeticiones.  La parcela 

experimental consta de 3 surcos con una longitud de 5 rn cada 

uno, donde se tornaron 1 0  plantas del surco central.  

Las variables a medir fueron produccion de cada una de 

las variedades,  fecha de corte,  tamaño y color del fruto,  al­ 

tura de la planta,  rendimiento promedio por planta ,  peso pro­ 

medio por frutos,  promedio de frutos por planta,  rendimiento 

medio por repeticion y rendimiento por H a .  

La siembra se realizo el 27 de j u l i o  de 1989  en charolas 

de f r i g o l i t ,  corno medio de cultivo se utilizo ' 'peat-rnoss ' ' ,  se 

transplanto el 1 2  de septiembre. 

De los resultados en chile verde tenernos que la variedad 

mas rendidora fue :  N . M .  6-4 ( f l )  con 1 1  Ton/Ha. la variedad 

con mayor peso de fruto fue :  N . M .  big j i rn  y  los de mayor lon­ 

gitud de fruto fueron N . M .  big j i rn  y  N . M . R .  naky. 

En los chiles jalapeños la variedad jurnbo jalapeño fue 

la de mayor rendimiento, mayor peso y longitud del fruto. 

En los chiles cayenne no hubo diferencia significativa .  

v i i i  



INTRODUCCION 

Una de las principales limitantes para la agricultura en 

el norte del estado es la falta de agua, por eso se ha venido 

cambiando el patron de cultivo; de cultivos basicos a hortali 

z a s ,  ya que estas utilizan  menos agua y a la vez aprovechan 

mas el agua u t i l i z a d a ,  ademas,  de que son altamente remunera­ 

tivas y proporcionan mayor numero de jornales por unidad de 

superficie .  En el chile se calculan de 1 2 0 - 1 5 0  jornales/Ha.  

promedio en las labores de cultivo.  

El chile es la hortaliza que mas se u t i l i z a  en la alimen 

tacion de los mexicanos, asi  tambien, es utilizado en plati­ 

llos de todo el mundo. Este cultivo,  no obstante de dar sa­ 

bor a las comidas,  tiene cualidades nutricionales por su alto 

contenido de vitaminas ,  principalmente vitamina C y complejo 

B. 

Los chiles se dividen principalmente ,  en chiles dulces y 

chiles picosos.  Dentro de los primeros ,  sobresalen los chi­ 

les b e l l o  campana y en los chiles picosos ,  destacan los ti­ 

pos anaheim o verde ,  jalapeño,  caribe ,  p a s i l l a ,  serrano ,  etc.  

Los chiles picosos,  tienen un gran aceptacion en el mer­ 

cado interno y solo una minima parte es para exportacion; por 

el contrario ,  los chiles dulces tienen poca demanda en el pa­ 

is y es exportado casi en su totalidad ,  principalmente a Est� 

dos Unidos y Canada.  



LITERATURA REVISADA 

El chile (Capsicum annuum L . )  es o r i g i n a r i o  de Arnerica 

tropical ,  donde ha sido  cultivado desde tiempos muy remotos, 

se calcula que hace 2000 aiios ,  aparentemente Colón llevó las 

semillas a  Europa y fue aceptado mucho mas rapido que el torna 

t e ,  tanto ahi corno en Estados U n i d o s .  Hoy el chile se cultiv2 

en todo el mundo, en gran nürnero de variedades  �ue se prestan 

para diversas preparaciones,  tanto crudas corno cocidas .  ( 4 , 8 ,  

9 , 1 3 ) .  

Morfologia y caracteristicas botanicas 

En las plantas en producción,  el sistema radicular es mo 

deradarnente extenso; el tallo principal es erecto,  leiicso en 

su base y ramificado;  las  hojas son plantas ,  b r i l l a n t e s ,  sim­ 

ples y enteras;  las flores son s e n c i l l a s ,  aparecen en las axi 

las de las h o j a s ,  tienen petalos blancos o de color pilrpura, 

tienen 5 estambres y un solo p i s t i l o  süpero, hay autopoliniz� 

ción cruzada ,  el fruto es un ovario carnoso moderadamente 

grande,  verde obscuro o amarillo cuando esta inmaduro y rojo 

ó amarillo cuando ha madurado,  segün la variedad .  ( 7 ) .  

Los chiles especie Capsicurn, pertenece a la familia  Sol� 

naceae y se relacionan muy de cerca con la berenjena,  papa,  

petunia,  tomate y tabaco.  Los frutos del chile son considera­ 

dos corno vegetales, pero botanicarnente son llamados bayas .  El 

grado de picosidad ,  el cual es determinado por la cantidad y 

la localización del compuesto capsicina ,  varia desde dulce a 

picoso y hasta muy picoso .  Los chiles se dividen en :  Dulces y 

picosos t  Los chiles picosos producidos en estaciones frias 
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producen chiles dulces, por eso los chiles de Nuevo Mexico 

son mas picosos que los de C a l i f o r n i a .  ( 3 , 1 6 ) .  

Requerimiento de clima y suelo 

El chile es un cultivo de clima calido  y  necesita un pe- 

riodo largo de crecimiento para su maxima producción, ligeras 

heladas dañan o matan la planta.  Las temperaturas ótimas para 

la germinación de la semilla y crecimiento de la planta son 
o 

de 1 8  a  30 C ,  las semillas germinan lentamente a temperatu- 

ras de 20 °c del suelo,  la plantula debe emerger en 1 2  dias y 

a 25 ºe en 8 d i a s .  El pegado del fruto es pobre cuando las 

temperaturas del dia  estan arriba de 32 ºe o las noches abajo 

de 1 5  °c. Las producciones son mas altas cuando las temperatQ 

ras del d i a  estan en el rango de 20 a 30 ºe y las temperatu­ 

ras nocturnas estan entre 16 y 24 °c .  El estres inducido por 

falta de nitrógeno o por falta de agua,  causa abscisión flo- 

r a l .  Las flores estan abiertas solamente de 24 a 30 horas,  

por lo tanto, periodos cortos de condiciones adversas pueden 

i n f l u i r  el establecimiento de flores individuales .  La tempe- 

ratura controla la tasa de crecimiento y la calidad  del pig- 

mento rojo del fruto, despues de que los frutos alcanzan la 

etapa madura-verde, el color rojo se desarrolla mejor de 1 8  a  

24 °c, si los frutos estan en la planta o en almacenamiento. 

Si la temperatura de los frutos estan arriba de 26 °c todo el 

tiempo durante el periodo de coloración,  el color rojo se de- 

sarrolla en un color amarillo metalico,  si la temperatura es- 

ta abajo de los 1 8  °c la proporcion del color decrece y a los 
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1 3  ºe se detiene completamente. Consecuentemente, los chiles 

tienen un color muy pobre durante los meses de finales  de 

otoño,  la luz del sol y la oscuridad no tienen efecto en la 

coloracian,  excepto por el efecto indirecto en la temperatura 

del fruto.  

Los chiles se cultivan en un amplio rango de suelos des­ 

de areno-limosos hasta arcillo-limosos,  los primeros son pre­ 

feribles ,  los campos deben tener condiciones de suelo unifor­ 

me y buen drenaje ,  suelos arenosos o suelos de textura varia­ 

ble afectan la fertilidad  y  hacen los riegos mas d i f i c i l e s ,  

evitar areas con sales o alcalinas  porque interfieren con el 

crecimiento normal de la planta,  campos adecuadamente nivela­ 

dos aseguran un riego uniforme en el campo. ( 6 ,  8 ,  1 0 ,  1 1 ,  

1  5  ,  1  6  ,  1  8  )  .  

Diferentes tipos de chiles 

B e l l o  campana, paprika,  pimiento, squash o cheese, wax, 

cherry, cayenne, tabasco, long o verde, jalapeño,  ancho, pasi 

l l a ,  m i r a s o l ,  serrano ,  de arbol ,  p i q u i n ,  h a banero ,  peran y 

a j i .  

Tipo cari b e.  Estos frutos son amarillos cuando est an 

inmaduros con apariencia cerosa y se ponen ana ranj a dos o ro-­ 

j o s  cuando maduran .  Pueden ser picosos o no ,  varian de 2 a 6 

pulgadas de largo y una pulgada de ancho, son de forma canica 

o redonda canica.  Los chiles son hechos en escabeche pero pu� 

den ser usados en fresco en ensaladas o en saborizantes .  

Tipo cayenne. El fruto rojo maduro mide de 5 a 10  pulga- 
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das de largo y de 0 . 5  a  una pulgada de ancho, y tiene como ca 

racteristicas ser de piel  arrugada,  puede ser curvo o de for­ 

ma irregular ,  es altamente picoso,  se usan secos en polvo, 

tambien frescos en ensaladas y en salsas picosas .  

Tipo verde.  Este el el tipo anaheim, su longitud esta en 

tre 4 o mas de 1 0  pulgadas y la mayoría son verdes cuando es- 

tan inmaduros. Aunque todas las variedades son�rojas ,  el co- 

lor del fruto puede variar  desde amarillo a anaranjado o ca- 

f e .  Cuando se cosechan verdes se consumen en fresco,  se enla- 

tan o conjelan,  si se cosechan r o j o s ,  se secan y muelen para 

polvo. 

Tipo jalapeño .  Los frutos son de pared gruesa,  de forma 

canica ,  color verde obscuro cuando estan inmaduros y rojos 

cuando maduran, son altamente picosos .  La piel del fruto pue­ 

de presentar un agrietado llamado acorchado,  este acorchado 

es un rasgo aceptacle en Mexico,  pero es un defecto en el meL 

cado de Estados Unidos.  El mayor consumo en Estados Unidos es 

en los ' 'nachos ' ' ,  tambiin se enlatan en escabeche, se usan en 

salsas y  se consumen en frescos ,  cuando los chiles  jalapeños 

son ahumados con leña de mezquite se les llama chile "chipo­ 

t l e " .  ( 3 ) .  

Rendimiento y caracteristicas generales 

En trabajos realizados en Nuevo Mexico, tenemos que en 

1984 reportaron un trabajo evaluado en 3 años,  donde la va­ 

riedad espanola improved produjo 1 6 . 4  ton/Ha. con una longi­ 

tud de fruto de 1 5 . 7  cm y un color del fruto verde obscuro, 

la altura de la planta de 30-65 cm. ( 1 2 ) .  
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- En otro experimento evaluado por 3 anos y que reportaron 

en 1985  las variedades N . M . R .  naky y N . M .  6-4 produjeron 3 4 . 7  

y  2 5 . 5  ton/Ha. respectivamente. La produccion comercial de p� 

so en fresco de N . M . R .  naky fue 36% mayor que la de N . M .  6-4 .  

La variedad R .  naky produjo frutos largos y carnosos de piel 

l i s a  y  pulida ,  cuando estan verde-maduros los frutos son igu� 

les de ancho que los N . M .  6 - 4 ,  pero son mas largos y pesados.  

La altura de plantas de R .  naky es de 5 1 - 6 5  cm. ( 1 4 ) .  

En 1 9 8 7  en una cosecha realizada el 1 2  de agosto,  la va- 

riedad N . M .  6-4 obtuvo 2 4 . 4 .  ton/Ha. R .  naky 2 0 . 9 ,  sandia  

1 9 . 6  y  española improved 1 6 . l  ton/Ha. otra cosecha que se rea 

l i z o  el 25 de octubre del mismo año ,  N . M .  6-4 presento 2 6 . 4 ,  

R .  naky 2 1 . 5 ,  sandia 1 8 . 0 ,  y  española improved 1 3 . 9  ton/Ha. 

El cultivar N . M .  6-4 obtuvo frutos de 1 6 . 5  cm de largo y 68 

g r .  de peso,  R .  naky presento frutos de 1 7 . 3  cm de largo y 

7 0 . 9  gr de peso,  sandia con fruto de 1 6  cm de largo y con un 

peso de 5 6 . 7  gr y española improved con frutos de 1 4 . 9  cm y 

4 8 . 2  g-r de peso.  ( 1 ) .  

En un experimento hecho en 1 9 8 8 ,  las variedades big j i m ,  

N . M .  6-4,  R .  naky ,  sandia y espeñola improved presentaron una 

produccion total de 2 cosechas realizadas ,  con 4 0 . 9 ,  4 0 . 3 ,  

3 8 . 9 ,  3 1 . 9  y  1 5  ton/Ha. respectivamente. El cultivar big j i m  

produjo frutos de 1 9 . 6  cm de largo con 92 gr de peso ,  R .  naky 

1 7 . 3  cm de largo y 76 gr de peso,  N . M .  6-4 1 6 . 1  cm de largo y 

70 gr de peso, sandia 1 6 . 3  cm de largo y 58 gr de peso, espa­ 

ñola improved con 1 4 . 4  cm de largo y 39 gr de peso.  

Es un experimento con 31 lineas mejoradas de la variedad 

N . M .  6-4 tenemos que la linea 88C269 fue la mas rendidora con 
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45 ton/Ha. y la linea 8�C266 fue la menos rendidora con 2 0 . 4  

ton/Ha. En longitud de fruto, la mayor fue la linea BBC270  con 

1 8  cm y la que presento frutos mas cortos fue la 88C257 con 1 3  

cm de largo.  La linea 88C268 fue la que presento frutos mas pe 

sados con 98 gr y la linea 88C241 presento frutos mas livianos 

con 5 5 . 3  gr.  

En un experimento donde se evaluaron 5 variedades de chi­ 

les tipo cayenne, la variedad durkee 1 fue la mas rendidora 

con 38 ton/Ha. las menos rendidoras fueron carolina cayenne y 

long thick cayenne con 1 9 . 6  ton/Ha. En cuanto a longitud del 

fruto la variedad o r l a n d o ' s  presento frutos mas largos con 

1 6 . 7  cm y carolina cayenne fue la que presento frutos mas cor­ 

tos con 1 2 . 6  cm de largo ,  en cuanto al peso ,  la variedad orlan 

d o ' s  presento frutos mas pesados con 43 gr y carolina cayenne 

presento frutos mas livianos con 1 1  gr .  ( 2 ) .  

En un experimento realizado en Ciudad Delicias  Chihuahua 

donde se comparo la producción de siembra directa y de trans­ 

plante en 2 variedades de tipo jalapeño ,  no se presento dife­ 

rencia s i g n i f i c a t i v a .  Con el mitodo de transplante se adelanto 

la floración de 1 1  a  1 2  d i a s  y  el primer corte se adelanto de 

7 a 9 dias en relación con la siembra directa .  El transplante 

tuvo un rendimiento total de 38 ton/Ha. en jalapeño M y 2 7 . 3  

ton/Ha. en early jalapeño.  ( 1 7 ) .  
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Cuadro l .  Exportación de algunos tipos de chile en Sonora en 
los 3 Ültimos años,  controlada por la C . N . P . H .  Ex­ 
presado en Kilogramos.  

TIPOS 1 9 8 6 - 8 7  1 9 8 7 - 8 8  1 9 8 8 - 8 9  

Anaheirn 1 ' 2 8 5 , 8 3 7  1 ' 1 7 0 , 0 0 7  1 ' 1 9 4 , 0 6 9  

Bell 1 ' 6 1 5 , 9 8 4  2 ' 4 4 1 , 1 1 3  1 ' 7 0 5 , 2 5 7  

Caribe 5 0 7 ,  6 1 1  3 4 1 , 0 5 0  2 9 2 , 8 3 4  

Jalapeño 1 ' 3 8 0 , 8 8 0  2 ' 3 3 7 , 6 6 4  9 7 6 , 9 4 3  

( 5 , 1 9 , 2 0 )  



MATERIALES Y METODOS 

Este trabajo se realizo en los terrenos de la Escuela de 

Agricultura y Ganaderia de la Universidad de Sonora. 

Las variedades de chile fueron:  N . M .  6-4 ( f l ) ,  N . M .  6-4 

( f 2 ) ,  N . M . R .  naky, N . M .  big j i m ,  P . s . x .  200787 ,  s a n d i a ,  A . G .  

e . o .  hot 6 0 2 ,  española improved, jalapeño M, jumbo jalapeño ,  

early jalapeño,  santa fe grande, cayenne 3 y cayenne 5 .  

Se utilizo  el diseño experimental bloques al azar con 

arreglo de parcelas divididas con 4 repeticiones.  La parcela 

experimental consta de 3 surcos con una longitud de 5 m cada 

uno, donde se tomaron 1 0  plantas escogidas del surco central,  

la separacion entre surcos fue de 1 m y entre plantas de 0 . 3 3  

m  siendo el area total del experimento de 1304 m 2 ,  con un to­ 

tal de 56 parcelas. 

Se hizo un analisis de suelo al inicio del experimento 

para determinar los niveles de nutrientes existentes.  Y encon 

tramos 286  kilos de nitrogeno por Ha. en forma de nitratos ,  

1 5  kilos de fosforo por H a .  y  5 3 6  kilos de potasio por H a .  

La siembra se hizo en charolas de frigolit  el 27 de ju­ 

l i o  de 1 9 8 9 ,  utilizando una charola de 200 cabidades para ca­ 

da variedad ,  realizandose la siembra bajo condiciones de in­ 

vernadero. 

Se hizo una aplicacion preventiva contra secadera de 

plantula (Pythium ultimum T r o w ) ,  utilizandose benomil (Metil 

i-butil carbamoil )-2-(bencimidazol carbamato) en dosis de 1 

gr/L de agua mas captan ( N - ( ( T r i c l o r o m e t i l )  t i o ) - 4 -  ciclohe­ 

xen-1 ,  2  dicarboximida } ,  en dosis de 2 gr/L de agua aplicados 
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a  las charolas inmediatamente despues de haber sido  sembradas. 

Tambien se u t i l i z o  metalaxil (Ester metilico del acido N - ( 2 , -  

dimetilfenil )-N-  (Metoxiacetil)  a l a n i n a ) ,  a  una dosis de 100 

gr/100 litros de agua. La fertilización se hizo semanalmente 

en las charolas con el uso de complesal ( 1 1 - 8 - 5 )  a  una dosis  

de 0 . 3  L/100 litros de agua.  

Empezandose desde que la plantula tenia de 2 a 4 hojas 

verdaderas hasta el d i a  del transplante.  El medio de cultivo 

utilizado fue ' 'peat m o s s " .  

Las labores culturales del suelo fueron las convenciona­ 

l e s ,  como barbecho, rastreo,  nivelación,  trazo de surcos y tr� 

z9 de riego.  El suelo fue fertilizado en preplante con 75 '  .  � 1 -  

los de nitrógeno/Ha. y 60 kilos de fosforo/Ha. Utilizando urea 

y super fosfato t r i p l e .  La segunda fertilización de nitrógeno 

se llevo a cabo 21 dias despues del transplante con una dosis 

de 75 kilos de nitrógeno/Ha. Utilizando sulfato de amonia. Pos 

teriormente se hizo una tercera fertilización nitrogenada a dQ 

s i s  de 75 kilos/Ha .  utilizando nitrato de amonio .  Se transplag 

to el 1 2  de septiembre, sobre tierra venida,  con un riego de 

sellado inmediatamente despues del transplante,  se dieron 1 1  

riegos de auxilio despues del riego de sellado .  

Despues del transplante ,  la planta no se habia podido re- 

cuperar por eso se le aplico zacarosa (azucar comun) al 2% y 

complesal ( 1 1 - 8 - 5 )  a  una dosis de 0 . 3  L/100 L .  de agua.  A los 

20 dias  despues del transplante se le aplico tambien biozyme 

en dosis de 200 ml/100 L de agua y raizal en dosis  de 300 gr/ 

100 L .  de agua.  Una semana despues se repitió esta aplicación .  

A los 40 dias del transplante la planta no habia desarrollado 

y se observaba clorótica,  por eso se le aplico acido gibe- 
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relico a una concentracion de 20 pprn mas cornplesal ( 0 - 1 5 - 1 5 )  

en dosis  de 400 rnl/100 L de a g u a ,  a  la siguiente semana se 

le aplico acido giberelico en la misma dosis mas nitrato de 

potasio en dosis  de 250 gr/100 L de agua.  Tarnbien se le cor­ 

taron flores y frutos para estimular el crecimiento de la 

planta.  

Hubo incidencia de plagas tales corno: Mosquita blanca 

(Bemisia  tabaci Gennadius) y se controlo con carbaril ( 1  naK 

til-N-rnetil Carbarnato) mas endosulfan (-Hexacloro-hexahidro­ 

rnetano-2 ,4 ,3-benzodiaxatiepin-3-oxico) ,  PH 70 en dosis  de 

300 gr/100 L de agua y con rnetarnidofos 600 ( 0 , - S - d i rn e t i l  fo� 

foroarnidotioato)  en dosis de 100  rnl/100 L de agua,  se presen 

to tarnbien, la diabrotica o doradilla  (Diabrotica variegata 

Jacoloy) ,  la cual se cornbatio con carbaril 80 ( 1  naftil-N-rne 

til Carbarnato) ,  a una dosis de 250 gr/100 L de agua y con rn� 

tarnidofos 600 en dosis de 100 rnl/100 L de agua ,  minador de 

la hoja (Liriornyza rnunda Friock )  y se controlo con esfenval� 

rato 1 1 0  ( (S )-alfa-ciano-3-fenoxibencil ( S ) - 2 - ( 4 - c l o r o f e n i l )  

-3-rnetilbutirato)  a  una dosis  de 1 5 0  ml/100 L de agua ,  tarn­ 

bien chicharritas (Erythroneura elegantula Osborn) y se corn­ 

batio con carbaril mas endosulfan 70% en dosis de 300 gr/100 

L de agua ,  hubo tarnbien grillo (Ancheta assirnilis  Frabr)  el 

cual se cornbatio con taxafeno al 10% (Canfeno clorado) en do 

s i s  de 1 2  kg/Ha.  espolvoreado en los bordos y canales ,  se hi 

cieron anillados a las charolas con clordano 10% (Octacloro- 

4 ,7-rnetano tetrahidroindano } ,  para prevenir el ataque de hor 

migas (Atta mexicana Srnith ) .  
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La cosecha se realizo a  mano,  cortando los frutos con 

pedunculo,  como los frutos se presentaron muy desuniformes 

en cuanto a maduracion y se esperaba una helada fuerte en 

esos d i a s ,  se cortaron frutos ya desarrollados y frutos chi­ 

c o s .  Se u t i l i z o  una balanza de 6 1 0  gr para pesar los frutos ,  

una cinta metrica para medir la altura de las plantas y una 

regla para medir los frutos,  un azadon y una pala para reali 

zar las labores culturales del suelo .  

Las fechas de cosecha fueron el 5 y 2 1  de diciembre de 

1 9 8 9  y  el 1 2  de enero del siguiente año .  

Las variables a  medir fueron produccion de cada una de 

las variedades,  fecha de corte,  tamaño y color del fruto; se 

midieron tambien, otras caracteristicas  como altura de la 

p l a n t a ,  rendimiento promedio por planta,  peso promedio de 

frutos,  promedio de frutos por planta,  rendimiento medio por 

rendimiento por hectarea.  
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Cuadro 2 .  Calendario de rieses realizados en el experimento. 

NUMERO DE FECHA DE APLICA- OBSERVACIONES 
RIEGO CION 

1 10-09-89  Riego de pretransplante 

2 1 2 - 0 9 - 8 9  Riego de sellado 

3  17-09-89  l o .  riego de auxilio 

4 22-09-89  2 o .  riego de auxilio 

"  28-09-89 3 o .  riego de auxilio J  

6 04-10-89  4 o .  riego de auxilio 

7 1 0 - 1 0 - 8 9  So.  riego ce auxilio 

8 1 8 - 1 0 - 8 9  60.  riego de auxilio 

9 3 0 - 1 0 - 8 9  7 o .  riego de auxilio 

1 0  1 3 - 1 1 - 8 9  S o .  riego de auxilio  

1 1  2 7 - 1 1 - 8 9  9o .  riego de auxilio  

1 2  1 3 - 1 2 - 8 9  1  oo . riego ele auxilio 

1 3  08-01-90  l l o .  riego ele auxilio  



RESULTADOS 

Al a n a l i z a r  estadisticarnente los resultados para cada 

una de las variedades ,  en base al peso en gramos de las  4  re- 

peticiones,  utilizando la prueba de comparaciones rnultiples 

de Duncan con O . O S  de ni�el de s i g n i f i c a n c i a ,  tenernos que en 

los c�iles tipo verde, las  variedades N . M .  6-4 ( f l ) ,  N . M . R .  

naky,  N . M .  6-4 ( f 2 )  y  española irnproved son iguales estadisti 

carnente con 3375 g r ,  3324  gr,  3 1 9 8  gr y 2 7 9 1  respectivamente. 

La variedad que menos produjo fue A . G . C . O .  hot 602 con 1401  

g r .  Las dernis variedades anduvieron en el rango de 1500 y 

1800  g r .  

Cuadro 3 .  Peso promedio de las  4 repeticiones de le produc­ 
cion en gramos de 8 cultivares de chile verde y su 
interpretacion estadistica .  

VARIEDAD 

N . M .  6-4 ( f l )  

N . M . R .  naky 

N . M .  6-4 ( f 2 )  

Española Irnproved 

N . M .  big j i rn  

P . s . x .  200787  

Sandia 

A . G . c . o .  hot 602 

PESO PROMEDIO 
( g r )  

3 3 7 5 . 5  a  

3 3 2 4 . 0  a  

3 1 9 8 . 5  ab 

2 7 9 0 . 8  abe 

1 8 4 5 . 5  be 

1 6 7 9 . 2  e  

1 5 0 8 . 7  e  

1 4 0 1 .  5  e  



1 5  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­  
mente, segun la prueba de Duncan con O . O S  de nivel de sig­ 
n i f i c a n c i a .  

*  Los valores del peso promedio, son el resultado de 3 fe­ 
chas de corte,  tomando 10 plantas como parcela esperimen­ 
t a l .  
( f l )  fuente de origen diferente a las demas variedades .  
( f 2 )  fuente de origen igual a las demas variedades.  

En este experimento los cultivares N . M .  6-4 ( f l )  y  N . M .  

6-4 ( f 2 )  son de la misma variedad,  se les puso ' ' ( f l )  y  ( f 2 ) ' '  

para diferenciarlos ya que el primero fue traido de otro in- 

vernadero 15 dias antes del transplante, estando un poco mas 

grande que las demas variedades,  con el tallo un poco mas 

grueso y un color de las hojas_mas intens9, eran pocas plan- 

tas y solamente alcanzaron para sembrar el surco central de 

cada bloque, esta variedad fue la que resistió mejor el 

transplante,  todo el ciclo se desarrollo mejor que las de- 

mas ,  siendo la de mayor tamaño. 

En los chiles tipo jalapeño,  destaco el cultivar jumbo 

jalapeño con 806 gr ,  early jalapeño y jalapeño M fueron igu� 

les estadisticamente con 3 7 6 . 5  y  207 gr respectivamente. 

Cuadro 4 .  Peso promedio de las 4 repeticiones de la produc­ 
ción en gramos de 3 cultivares de chile jalapeño 
y su interpretación estadistica .  

VARIEDAD 

Jumbo jalapeño 

Early jalapeño 

Jalapeño M 

PESO PROMEDIO 
( g r )  

8 0 6 . 0  a  

3 7 6 . 5  b  

2 0 7 . 0  b  
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*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­  
mente, segun la prueba de Duncan con 0 . 0 5  de nivel de signi 
f i c a n c i a .  

*  Los valores del peso promedio,  son el resultado de 3 fechas 
de corte,  tomando 1 0  plantas como parcela experimental.  

En los tipos cayennes no se presento deferencia s i g n i f i -  

c a t i v a ,  presentandose cayenne 5 con 2830  gr y cayenne 3 con 

2755  g r .  

Cuadro 5 .  Feso promedio de las 4 repeticiones de la produc­ 
cion en gramos de 2 cultivares de chile cayenne y 
su interpretacion e s t a d i s t i c a .  

VARIEDAD 

Cayenne 5 

Cayenne 3 

PESO PROMEDIO 
( g r )  

2 8 3 0 . 3  a  

2 7 5 4 . 8  a  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­  
rnente, segun la prueba de Duncan con 0 . 0 5  de nivel de signi 
f i c a n c i a .  

*  Los valores del peso promedio, son el resultado de 3 fechas 
de corte,  tomando 10 plantas como parcela experimental.  

Con respecto al peso del fruto en los chiles verdes ,  en 

la variedad N . M .  big j i m  hubo diferencia significativa  con 

respecto a las demas variedades ,  siendo la de mayor peso con 

4 2  gr,  le siguio N . M . R .  naky con 3 9 . 2  g r ,  española improved 

fue la que presento frutos mas livianos con 2 5 . 3  gr,  las de- 

mas variedades anduvieron entre 3 1  y  34 g r .  
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Cuadro 6 .  Peso promedio del fruto en gramos de 8 cultivares 
de chile verde y su interpretacion e s t a d i s t i c a .  

VARIEDAD PESO PROMEDIO 
( g r )  

N . M .  big j i m  4 2 . 0  a  

N . M . R .  naky 3 9 . 2  ]:  

N . M .  6-4 ( f 1 ) 3 4 . 1  e  

P . s . x .  200787 3 4 . 0  e  

•  N . M  .  6-4 ( f 2 )  3 3 . 2  cd 

A . G . c . o .  hot 602 3 2 . 7  cd 

Sandia 3 1 .  2  cd 

Española improved 2 5 . 3  e  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­  
mente, segun la prueba de Duncan con O . O S  de nivel de signi 
f i c a n c i a .  

*  Los valores del peso promedio,  son el resultado de 3 fechas 
de corte tomando 1 0  plantas corno parcela experimental. 
( f l )  fuente de origen diferente a  las demas variedades .  
( f 2 )  fuente de origen igual a las demas variedades .  

En los chiles jalapeños destaco el cultivar jumbo jalap� 

no con 1 6 . 3  g r ,  teniendo una diferencia significativa con re� 

pecto a las demas variedades ,  le siguio early jalapeño con 

1 1 . 5  gr y por ultimo jalapeño M con 7 . 4  g r .  
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Cuadro 7 .  Peso promedio del fruto er. gramos de 3 cultivares 
de chiles jalapeños y su interpretacion e s t a d i s t i ­  
c a .  

VARIEDAD 

Jumbo jalapeño 

Early jalapeño 

Jalapeño M 

PESO PROMEDIO 
( g r )  

1 6 . 3  a  

1 1 . 5  b  

7 . 4  c  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­  
mente, segun la prueba de Duncan con O . O S  de nivel de signi 
f i c a n c i a .  

*  Los valores del peso promedio, son el resultado de 3 fechas 
de corte tomando 10 plantas como parcela experimental.  

En los tipos cayennes no hubo diferencia significativa ,  

presentandose cayenne 5 con 1 1 . 4  gr y cayenne 3 con 1 1 . 1  gr.  

Cuadro 8 .  Peso promedio del fruto en gramos de 2 cultivares 
de chile cayenne y su interpretacion e s t a d i s t i c a .  

VARIEDAD 

Cayenne 5 

Cayenne 3 

PESO PROMEDIO 
( g r )  

1 1 . 4  a  

1 1 .  1  a  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­  
mente, segun la prueba de Duncan con 0 . 0 5  de nivel de sign! 
f i c a n c i a .  

*  Los valores del peso promedio, son el resultado de 3 fechas 
de corte, tom�ndo 1 0  plantas como parcela experimental.  

En cuanto a longitud de fruto en los chiles verdes,  tene 
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rnos que N . M .  big j i m  y  N . M . R .  naky son iguales estadistica- 

mente con 1 5 . 4  y  1 4 . 8  cm respectivamente, la variedad españo- 

la irnproved fue la de frutos mas cortos con 1 2 . 1  cm, los res- 

tantes anduvieron al rededor de 1 4  cm. 

Cuadro 9 .  Longitud media del fruto en centirnetros de 8 culti 
vares de chile verde y su interpretacion estadisti 
c a .  

VARIEDAD 

N . M .  big j irn 

N . M . R .  naky 

P . s . x .  200787 

N . M .  6-4 ( f l )  

N . M .  6-4 ( f 2 )  

A . G . C . O .  hot 602 

Sandia 

Española irnproved 

LONGITUD PROMEDIO 
(cm)  

1 5 . 4  a  

1 4 . 8  ab 

1 4 . 5  b  

1 4 . 4  be 

1 4 . 2  be 

1 3 . 8  c  

1 3 . 7  e  

1 2 . 1  d  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­ 
rnente, segun la prueba de Duncan con 0 . 0 5  de nivel de signi 
f i c a n c i a .  

*  Los valores de la longitud promedio del fruto, fueron torna­ 
dos de la ultima fecha de corte,  tornando 1 0  plantas corno 
parcela experimental. 
( f l )  fuente de origen diferente a las dernas variedades .  
( f 2 )  fuente de origen igual a las dernas variedades.  

En los chiles de tipo jalapeños ,  sobresalen la variedad 

jurnbo jalapeño con 6 . 0  cm teniendo diferencia significativa 

con respecto a las variedades de early jalapeño y jalapeño M 

que son estadisticarnente iguales entre s i ,  mostrando 5 . 0  y  
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4 . 7  cm respectivamente. 

Cuadro 1 0 .  Longitud media del fruto en centimetros de 3 cul­ 
tivares de chile jalapeño y su i n t e r p r e t a c i o n e s ­  
t a d i s t i c a .  

VARIEDAD 

Jumbo jalapeño 

Early jala¡:;eño 

Jalapeño M 

LONGITUD PROMEDIO 
(cm)  

6 . 0  a  

5 . 0  b  

4 . 7  b  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­ 
mente, segun la prueba de Duncan con O . O S  de nivel de signi 
f i c a n c i a .  

*  Los valores de la longitud promedio del fruto fueron toma­ 
das de la ultima fecha de corte,  tomando 10 plantas como 
parcela experimental. 

Los tipos cayenne no presentaron diferencia s i g n i f i c a t i -  

va,  y  cada uno obtuvo una longitud de fruto de 1 2 . 6  cm. 

Cuadro 1 1 .  Longitud media del fruto en centimetros de 2 cul­ 
tivares de chile cayenne y su i n t e r p r e t a c i o n e s ­  
ta c l istica .  

VARIEDAD 

Cayenne 3 

Cayenne 5 

LONGITUD PROMEDIO 
( c m )  

1 2 . 6  a  

1 2 . 6  a  

*  Las variedades con la misma letra son iguales estadistica­  
mente, segun la prueba de Duncan con O . O S  de nivel de signi 

ficancia .  
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* Los valores de la longitud promedio del fruto, fueron toma­ 
cos de la ultima fecha de corte,  tomando 10  plantas como pa� 
cela experimental. 

Relacionado a la altura de plantas,  en chile verde tene- 

m o s q u e  N . M .  6-4 ( f l )  fue la mas alta con 5 3 . 2  cm y la de me- 

nor tamaño fue española improved con 4 7 . 4  cm, el resto anduvo 

en el rango de 4 8 . 5  a  5 0 . 5  cm. 

El mayor numero de frutos lo presento española improved 

con 1 1 . 0  por planta y A . G . c . o .  hot 602 presento menor numero 

de frutos con 4 . 3  por planta.  

Todos presentaron un fruto de color verde, excepto P . s . x .  

200787 que presento un color verde obscuro. 

Cuadro 1 2 .  Evaluacion de caracteristicas aenerales de 8 culti 
vares de chile verde, sembrado� en el periodo vera 
no-otoño. 

CULTIVAR ALTURA DE FRuros l'ESO DE LONGI'i'UD RENDIMIENTO COLOR 
PLANI'A POR FRuro DE FRurü POR PLANI'A DEL 

(cm) PLANTA (g) (cm) (g) FRuro 

N.M. 6-4(fl) 53 .2  9 . 9  34 . 1  14.45 337.5 verde 

N.M.R. na ley 48.5  8 .3  39.2 1-'1. 70 332.4 verde 

N.M. 6-4(f2) 49 .3  9 .6  33.2 14.22 319.8  verde 

Española 47.4 n , o 25.3 12.06 279.1 verde improved 

N.M. big jim 49.3 4 .4  42 .0  15.30 184 .5 verde 

F.S .X.200787 50.5 5 . 1  34.0 14.55 171 .  7 v.obs 

Sandia 49 . 1  4.8  31 .2  13 .87 150.9 verde 

A.G.c .o .  
49.2 4 .3  32.7 13.80 140.1 veree 

hot 602 
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* Los valores presentados en altura de planta,  fueron tornados 
de 2 bloques, tornando 10  plantas corno parcela experimental. 

En los chiles de tipo jalapeño,  la variedad jurnbo jalap� 

ño presento plantas mas altas con 4 0 . 3  cm, mayor numero de 

frutos por planta con 5 ;  jalapeño M presento frutos de un co- 

lor verde obscuro. 

En los chiles de tipo cayenne,  las plantas fueron muy p� 

recidas con 48 crn de altura ,  presento 25 frutos por planta y 

el color del fruto fue verde, parecido al de los chiles ver- 

d e s .  

Se evaluo la variedad santa fe grande que es de tipo ca- 

ribe ,  presentando frutos de color amarillo,  plantas con 4 0 . 4  

cm de altura ,  5  frutos por planta,  peso de fruto de 1 2 . 3  gr y 

una longitud de frutos de 5 . 2  cm. 

Cuadro 1 3 .  Evaluación de caracteristicas generales de 6 cul­ 
tivares de diferentes tipos de chiles ,  sembrados 
en el periodo verano-otoño. 

CULTIVAR ALTURA DE FRUfOS PESO DE LONGITUD RENDIMIENTO COLOR 
PLANI'A POR FRUI'O DE FRUI'O POR PLAl\l'J'A DEL 

(cm) FLAl\'TA (g) (cm) (9)  FRUTO 

cayenne 
e; 48.l  24 .7 1 1 .4  12.61 283.0 verde J 

cayenne ., 48.4 24.9 1 1 . 1  12 .61 275.5 verde J 

Jurnbo 
40.3 5 .0  16 .3 5 .91 80.6 verde j a l.apeno 

Santa fe 
40.4 4 .6  12 .0  5.20 57.9 am grande 

Early 33 . 2  3 . 3  1 1 . 5  4 .90 37.6 ver Ce jalapeño 

Jalapeño M 32.8 3 .0  7 .4 4.69 20.7 v.obs 
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* Los valores presentados en altura de planta fueron tornados 
de 2 bloques, tornando 1 0  plantas corno parcela experimental.  

* arn = amarillo  
*  v.obs = verde obscuro. 

Cuadro 1 4 .  Evaluacion de 8 cultivares de chile verde, con el 
peso promedio de las 4 repeticiones de la produc­ 
cion en gramos y toneladas por hectareas,  sembra­ 
dos en el periodo verano-otoño. 

R E  P E  T  I  C  I  O  N  E  S  
CULTIVAR 1 2 3 4 X(gr) TON/HA. 

N.M. 6-4 (fl )  4790 2605 4555 1552 3375.5 1 1 . 4  

N.M.R. naky 2232 2412 6937 1715 3324.0 1 1 . 2  

N.M. 6-4 (f2) 3595 2761 4362 2022 3198.5 1 0 . 8  

Es¡::,añc1a improved 3107 2904 2974 2178 2790.8 9.4 

N.M. cig j irn 1954 1193 2147 2088 1845.5 6 .2  

F.s .x .  200787 1471 1802 2120 1324 1679.2 5 . 6  

Sandia 1365 1883 1866 921 1508.7 5 . 1  

A.G.c .o .  hot 602 1021 1484 1955 1146 1401.5 4 . 7  

*  Los valores encuadrados en las cuatro repeticiones son las 
sumatorias de 3 fechas de corte, tomando 1 0  plantas corno 
parcela experimental. 
( f l )  fuente de origen diferente a las dernas variedades .  
( f 2 )  fuente de origen igual a las dernas variedades.  

Corno se observa en el cuadro anterior ,  el cultivar N . M .  

6-4 ( f l )  fue el mas rendidor con 1 1 . 4  ton/Ha. aunque es esta- 

disticarnente igual a N . M . R .  naky, N . M .  6-4 ( f 2 )  y  española irn 

proved; el cultivar que menos produjo fue A . G . c . o .  hot 602 

con 4 . 7  ton/Ha. 

En los chiles de tipo cayenne no se presento diferencia 

s i g n i f i c a t i v a ,  rnostrandose cayenne 5 con 9 . 5  ton/Ha. y caye- 
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nne 3 con 9 . 3  ton/Ha.  

En los chiles de tipo jalapeño,  el  cultivar jumbo jalap� 

no,  fue el mayor en rendimiento con 2 . 7  ton/Ha. 

Cuadro 1 5 .  Evaluacion de 6 cultivares de diferentes tipos de 
c h i l e s ,  con el peso promedio de las 4 repeticio­ 
nes y de la produccion en gramos y toneladas por 
hectarea,  sembrados en el periodo verano-otoño. 

R E p E T I e I o N E s 

CULTIVAR 1 2 3 LI X(gr) 'i'ON/HA. 

Cayenne 5 3233 2574 2912 2602 2830.3 9 . 5  

Cayenne 3 2789 2831 2650 2749 2754.8 9 .3  

Jumbo jalapeño 605 857 1117  645 806.0 2 . 7  

Santa fe grande 270 326 14.<;!'; 276 579.3 1 . 9  

Early jalapeño 334 464 534 174 376.5 1 . 3  

Jalapeño M 304 222 280 22 207.0 0 .7  

* Los valores encuadrados en las 4 repeticiones son las suma to 
rias  de 3 fechas de corte,  tomando 1 0  plantas corno parcela 
experimental.  



DISCUSION 

Segun los resultados obtenidos en este experimento, el 

fruto de la variedad española improved fue muy desuniforme, 

presentando frutos largos y delgados,  asi  tarnbien frutos cor­ 

tos y anchos en forma conica,  predominando los señalados en se 

gundo termino,  que vienen siendo la forma natural de la varie­ 

dad española valley native type, siendo esta una de las proge­ 

nitoras de española improved. En un experimento evaluado en 3 

anos en Nuevo Mexico de 1 9 8 4 ,  se obtuvieron 1 6  ton/Ha. ( 1 2 ) .  

En 1985 reportaron un experimento evaluado en 3 años,  don 

de la variedad R .  naky fue 36% mas productora que N . M .  6-4 con 

frutos mas largos y mas pesados ,  obteniendo 35 y 25 ton/Ha. 

respectivamente .  ( 1 4 ) .  

En un trabajo hecho en 1982  la variedad R .  Naky preseto 

frutos mas grandes que los de N . M .  6-4 ,  el peso del fruto de 

R .  na ley fue de 54 gr .  (  1 8 ) .  

En trabajos hechos en 1987 y 1 9 8 8  ambas variedades fue­ 

ron iguales en rendimiento peso y longitud de fruto .  (  1 ,  2 ) .  

En un experimento hecho en 1 9 8 8  la variedad carolina ca­ 

yenne produjo 1 9 . 6  ton/Ha. con frutos de 1 2 . 6  cm de largo y 1 1  

gr de peso ;  coincidiendo en la longitud y peso de fruto con 

los cayennes evaluados aqui en la Escuela.  (  2 ) .  

En Ciudad Delicias Chihuahua ,  en un experimento donde se 

comparo la producciron de siembra directa y de transplante en 

dos variedades de chiles jalapeños ,  no se presento diferencia 

significat iva ,  con respecto a la produccion,  presentandose j a ­  

lapeño M con 38 ton/Ha. y early jalapeño con 2 7 . 3  ton/Ha. ( 1 7 )  
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Los resultados obtenidos en este experimento son muy ba­ 

jos comparados con los que se han venido haciendo en Nuevo Me 

xico,  de aqui observamos que las siembras en Nuevo Mexico han 

sido  mas tempranas, tambien nosotros tuvimos un estancamiento 

en el crecimiento de las plantas,  es por eso que recurrimos 

al uso de acido giberelico,  biozyme y r a i z a l ,  asi como el co� 

tar todas las flores y frutos existentes en la planta,  coinci 

diendo esto con la tercera aplicación de fertilizante al sue­ 

l o ,  se hicieron estas aplicaciones de productos quimicos para 

estimular el crecimiento de la planta,  se obtuvieron buenos 

resultados en cuanto al crecimiento de la planta ,  tambien el 

color amarillento de las hojas cambio a un verde normal o ca­ 

racteristico  de la planta ,  pero la floraciron siguiente fue 

menor y en los cultivares de fruto chico fue casi nula ,  como 

son los tipos jalapeños y caribe .  

Al cortar flores y frutos y aplicar los productos quimi­ 

c o s ,  se retraso la fecha de corte y como se esperaba una hel� 

da en esos dias  se tuvieron que cortar los frutos ,  pero como 

habia muy pocos frutos totalmente desarrollados,  se cortaron 

tambien frutos chicos ,  es por eso que el peso y la longitud 

del fruto fue menor que los evaluados en Nuevo Mexico .  

En los primeros meses ,  despues del transplante se presen 

to un cierto grado de v i r o s i s ,  el cual desapareció al ser con 

trolado el vector ,  en este caso la mosquita blanca.  En la pri 

mera cosecha ,  se presentaron en los chiles verdes escasos 

frutos con apariencia rugosa y moteados amarillos ,  provocados 

por v i r o s i s ,  los que se eliminaron ,  tambien se sacaron plantas 
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completas que estaban afectacas y se enterraron lejos del ex­ 

perimento. 

La primera helada que se presento casri no afecto el fo­ 

l l a j e  pero si hubo abscisión de flores.  

Las siguientes heladas fueron afectando al cultivo hasta 

que los secaron com�letamente. 



CONCLUSIONES 

De acuedo a los resultados obtenidos se concluye: 

l .  En produccion para los chiles verdes, las 2 variedades de 

N . M .  6-4 ,  N . M . R .  naky y española improved fueron las mejQ 

res estadisticamente.  

2 .  En el peso del fruto N . M .  big j i m  fue estadisticamente su 

perior a las  demas. 

3 .  En longitud del fruto,  N . M .  big j i m  y  N . M . R .  naky fueron 

estadisticamente iguales,  presentando los frutos mayores.  

4 .  N . M .  6-4 y P . s . x .  200787 presentaron las plantas mas al­ 

t a s .  

5 .  E l  mayor numero de frutos por planta lo presento española 

improved, siguiendole las N . M .  6-4 .  

6 .  Dentro de los tipos jalapeños ,  la variedad jumbo fue la 

mejor estadisticamente en todas las caracteristicas eva­ 

luadas .  

7 .  Los tipos cayennes fueron muy similares en todas sus ca­ 

racteristlcas evaluadas ,  no presentando diferencia signi­ 

ficativa en los a n a l i s i s  estadisticos realizados.  

Debido a las heladas que se presentan en diciembre, es 

recomendable sembrar mas temprano ,  para evitar la caida de 

flores por daño por heladas ,  pero ,  no tan temprano que pueda 

provocar abscision de flores por altas temperaturas .  
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